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Mini-Hacksteaks Hahnchenbrustfilet Lummerbraten
Montag in Bratensauce dazu in feiner Sauce mit Gefiillte Paprikaschote 0 e e s
2212.2025 bunte Bohnen und Mahrengemise und in Tomatensauce dazu Reis feines Kaisergemiise und
Kartoffelptiree Gabelspaghetti Kartoffeln
ﬂ A1CGLI1 4,1 BE ALFG) 6‘5 BE ﬂ ML) 6]9 BE , M5 3‘6 BE
. Gebratene
Schweinegulasch e Tepyitf "
Dienstag HeiRe Fleischwurst in Krauterrahmsauce ezl o "Rheinischer” Sauerbraton
| S e e L B Sl s BEmTee vom Rind in Chilisauce und in Rosinensauce mit Rotkohl,
23.12.2025 ; Reis dazu Wachsbohnen- dazu KartoffelkloRe
und Spiralnudeln Salat
ﬂ M,6,2,4,5,9 41BE ﬂ MG 59BE m M,C143 7,0 BE m MGA3 54BE
H e i
elligabend Zartes Wildlachs Entenbrust
Mittwoch Rindergeschnetzeltes mit Senf-Dillsauce dazu in feiner Orangensauce,
24122025 in Pfefferrahmsauce mit Rustikakarotten und dazu Rotkohl und
buntem Gemuise und Nudeln Kartoffeln KartoffelkloRe
+€0,50
A1G) 5,8 BE « AMDGLI1 4‘0 BE AGI13 4‘3 BE
1 —

Weihnachtstag  Zarte Hahnchenbrust f Zartes Wildgulasch
Donnerstag Natur in Fruchtiger ins aﬁ:;"ed;ir{oR%I:]gﬁ e5c0 vom Hirsch mit Waldpilzen,
2512.2025  Currysauce dazu Brokkoli dazu Salzkartoffeln dazu feine Bohnen und

und Langkornreis Butterspatzle
+€0,50
MFGI1 5’6 BE M At 3,3 BE ﬁ A1CG 8,2 BE
2.
Weihnach! inerii .
e'F::;at;tag insgg‘rfllrig‘a!ﬂ:: Ir(n?trf;?tzfn Gefliigelhackbraten Sauerbraten
Kaiserqemiise und in feiner Sauce mit zartem mit kleinen Kartoffeln
26.12.2025 gemu Kaisergemiise und Reis und Rotkrautsalat
Butterpiree
+€0,50
ﬂ A1GI 2,5BE ALCGH 58 BE m M 41BE
Herzhafter . Gebratene Hahnchenbrust
Samstag Kasselernacken Mgﬁ;ﬂ:fnhtzrpf Linsen- Bolognese in feiner Sauce
27122025  in Apfelsauce mit Rotkohl i . f mit Vollkorn-Fusill mit Blattspinat
und Kartoffeln il ey Az i b und Penne Rigate
+€0,50
ﬂ M125 40BE ‘ﬂ MCLS 44BE ? M 6,6 BE MFGM 6,6 BE
Schweinebraten
Rinderragout in milder Kimmel- - Kleine Bandnudeln
Sonntag mit Brokkoligemiise und Senf-Sauce mit mit ?(ggée_?'}ﬂgu - mit Hack und Champignons
28.12.2025 Salzkartofeln Schwarzwurzelgemiise P in Sauerrahm
+€0,50 und Salzkartoffeln
A1G) 5’1 BE ﬂ A1 3,5 BE ? A1,C,6,1,5,9 48 BE m ACGLI2 5,5 BE
.ﬂRmd AW schwein « @< Fisch « Gefliigel + ﬁwnd ‘hLamm ,Vegetansch 1= tarker - 2 = - 3 = Siifstoff -

B]=Krebstiere/K

[A]=Glutenhaltiges Getreide (A1 =Weizen, A2=Roggen, A3=Gerste, A4= Hafer, A5=Dinkel, A6 = KamutoderA? uym bl
dH9=Q [I] Se\lene/SeHeneev

H3=Walnuss, H4=Cashew, H5=Pecannuss,H6=Paranuss, H7=Pistazie,

[91=Senf/Senfer

bis 028.12.2025

Vegetarisch

Maultaschen "Vegetarisch"
in heller Sauce mit
geriebenem Kése und
Mahren-Rohkostsalat

*

*

*

Vegetarische Bulgurpfanne
mit Couscousgemiise und
pikatner Curry-Ingwersauce

*

*

4 = Konservierungsstoff - 5 = Farbstoff - 6 = geschwarzt - 7 = Alkohol - 8 = Formfleisch -

zeugnisse - [C] =Eler/Eiererzeugnisse - [D] = Fisch/Fischerzeugnisse - [E]= Erdnusse/Erdnusserzeugmsse [F] Soja/Sojaerzeugnisse - [G]= Mllch/Mﬂcherzeugmsseemsch\ Lactose - [H] Schalenfriichte (H1=Mandel, H2= Hase\nuss
K]=Sesam/Sesamer: ‘[L]=

M,CG1J,59

Bunte
Tofu-Gemiisepfanne
mit Krautersauce und

Karottenpliree

Vegetarische
Paprikaschote
mit Bulgur, dazu
Tomatensauce

Brokkoliroschen
mit gerosteten Mandeln in
Sauce "Hollandische Art"
und Petersilienkartoffeln

0231 - 96 330 90

zu jedem Mendi reichen wir ein Dessert
Speiseplantag gleich Verzehrtag - die Kennzeichnung der Speisen erfolgt iiber die Meniibezeichnung

M 5] Mé6 IMZ4 IV 8] M9
Eintopf///Pasta [WSalati&lGoY(kali) Abendbrot
i n o Paniertes . . Herzhafter
sPa(?agitguﬁ(::;garaﬁse Schweineschnitzel mit htleviIIISIgrl: Izlrss chen Rindfleischsalat
mit Kartoffelsalat und Senf mit Brot und Butter

M,CF1J,2,35

e 768E 2y s5ee W s

Thunfischsalat nach
"Art des Hauses"
mit frischen Salaten dazu

M,C,6,4,2,359

3,7BE

9,2 BE m A1,A2,3

Eierpfannkuchen
gefiillt mit Heidelbeeren
dazu Vanillesauce

Pichelsteiner Eintopf
mit frischem Gemiise und
Rindfleischeinlage

Gyrosbraten
mit Zaziki und Krautsalat

French-Dressing
ALFG 59 44BE m ALS 41BE ‘( €,0,6,1,4,2359 1,3BE ?. A,C,G,59 75BE g ALC6,02,359 1,5BE
Griesflammeri Rustikale "Wurstplatte mit
"Baden Baden" Gewiirzgurke"
mit Fruchtsoe dazu Vollkornbrot und Butter
el 6,1 BE ? MG59 9,1BE ﬂ MA2E234 28BE
Geraucherter Lachs
Kaiserschmarrn auf hausgemachtem
mit Zimtpflaumen Kompott ~ Kartoffelpuffer und Senf-
Dilldressing
MG 4,5 BE ? ALCG1 10’9 BE ‘( A1CDGJI13 5,4 BE
SahnegrieBbrei Fruchtiger Gefliigelsalat
mit Waldfriichten mit WeiRbrot, dazu Butter
A1GHII 4,8 BE ? A1,6,5,9 10’4 BE AMLGIA3 4,4 BE

Gebratene
Fleischballchen
in Cocktailsauce mit
Nudelsalat und Garnitur

102BE A

Milchreis
mit roter Griitze

? 659

DORTMUNDER
MENUSERVICE

MGG, 11,2359

57BE

all—= m/m als @”’0[“”4 ’:{“" “
U | e s .
N — ssen ““0[ aderu Késeplatte "Winzer Art"

mit Weintrauben und
Garnitur dazu Butter und

Mischbrot
g1

- 11 = coffeinhaltig - 12 = chininhaltig

Kaiserschmarrn
mit Vanillesauce

? M,C,6,59

9 = mit A dukt zubereitet - 10 =

Dortmunder MenUservice e.K.
Alter Hellweg 140 - 44379 Dortmund

Tel.: 0231 - 96 330 90 - Fax: 0231 - 96 330 950

M,A2,6,4,59

6,0 BE

DENW
86018 EG

E-Mail: info@do-ms.de - Web: www.do-ms.de

[M]=Lupinen/Lupinene “[N]= - BE-Werter Er rtion.



